








Cucina

DALLA TIELLA

Montanara alla genovese € 300
Cipolle stufate con brasato di manzo

Montanara classica € 200
Passata di pomodoro, Grana e crema di basilico

Cuoppo dizeppolelle alle alghe € 3.00

Croccheé classico provola e pepe € 100

Crocché Chef €200

Arancino ai funghi porcini €150

Chiacchiere ai pomodorini conciati € 300

Gelato di pO.S'l'Cl e paia’re in crosta di pane panko e mandorle € 4.50

ANTIPAST/

Mozzarella di bufala DOP e suci abbinamenti € 8.00
il Tagliere di salumi ... x 2 persone € 2400
POlpO alla g Iig lid., crema di patate al limone e semi di zucca tostati € 10.00

Salmone marinato d.gll qgrumi e affumicato su crostone € 12.00
di pane al segale, ricotta mantecata al lime ed erba cipollina

PRIM/

Tagliatelle all'uovo dello Chef ai funghi porcini € 1200

Spaghettone con tafila in bronzo, aglio nero, olio evo € 900
e peperoncino

Risotto con gamberi di Mazara, stracciata di bufala €16.00
e limone

Paccheti con trafila in bronzo allardiati con passata del piennolo € 800

Candele con tafilain bronzo alla genovese e fonduta €1200
di parmig 1ano, cipolle stufate con brasato di manzo

SECOND/
Tagliata di pollo ruspante con verdure di stagione <€ 1100

Filetto al gorgonzola, noci di Sorrento € 16.00
e radicchio tardivo all'agro

Baccala .. €1500

CONTORN/ ... eas
Pasticceria

Diavoletti alla nutella e varigusti € 4.00
Tiramisa € 4.00

con caffé, crema al mascarpone, savoiardi e cacao

Tortino al cioccolato € 4.00
tortino di cioccolato fondente dal cuore caldo

Dolce del giorno € 4.00
Cheese Cake € 4.00

Ai frutti di bosco * o caramello salato e arachidi o alla nutella



